%22 UNIVERSITA DEGLI
/ STUDI DI PARMA

lezioni
divulgative
per la citta

PARMA
Auditorium del Palazzo del Governatore

Da Maggio a Novembre 2015
Sabato mattina dalle 10.00 alle 13.00

Consulta il programma su www.unipr.it/expo2015




NUTRIRE IL PIANETA | SABATI DI UNIPR PER EXPO

Tra le differenti proposte di attivita del nostro Ateneo per EXPO 2015, abbiamo
pensato di proporre alla citta di Parma una serie di incontri “divulgativi” inerenti le
tematiche dell'esposizione universale 2015 (Nutrire il pianeta, energia per la vita).
La sede degli incontri e il Palazzo del Governatore in Piazza Garibaldi. In sintesi,
si tratta di un ciclo di lezioni di 3 ore (due ore di lezione e una di discussione-
dibattito), dalle 10 alle 13 di sabato mattina da maggio a novembre 2015 (agosto
escluso). La proposta € rivolta anche alle scuole superiori di Parma.

PROGRAMMA

16.05

Nutrire il Pianeta, energia
per la vita. EXPO Milano
2015 e il ruolo del nostro
territorio

Proff. E. Neviani,

C. Giacomini, F. Zanella

23.05

L’'opulenza dei pochi
e la miseria dei molti.
Il rispetto del cibo
Proff. F. Brighenti,

E. Dall’Aglio, M.Vanelli

30.05

Alimentazione come
prevenzione.
Alimentazione e sport
Proff. F. Brighenti,

M. Vanelli

6.06

Il cibo del futuro
Proff. A. Dossena,

S. Sforza, E. Vittadini

13.06

Spreco alimentare:
cosa buttiamo e cosa
possiamo recuperare
Prof. A.Dossena

20.06
La Sicurezza alimentare
Proff. A. lanieri, A. Dossena

27.06
Microbi amici
Prof.ssa B. Bottari

4.07

Parmigiano Reggiano:
un formaggio della
tradizione alimentare
italiana che si confronta
con il futuro

Prof. G. Mucchetti

11.07

Zoonosi e sanita:
liberiamoci della paura
del lupo

Prof.ssa M. C. Ossiprandi

18.07

Pomodoro FLaVR SAVR,
mais Terminator e mela
Arctic: quale futuro per
le piante transgeniche
(OGM)

Prof. N. Marmiroli

5.09
Cibo e ambiente
Prof. N. Marmiroli

12.09

Non c’é food senza
packaging.
L'importanza
dell'imballaggio nel
settore alimentare
Prof. A. Montenero

19. 09
Biotecnologia e cibo

(cosa abbiamo in tavola?)

Prof. N. Mamiroli

26.09

Educare al cibo;
psicologia della
nutrizione

Prof. M. Vanelli

3.10

| luoghi del cibo.
Architetture, citta,
paesaggio nel contesto
della Food Valley

Proff. C. Quintelli,

E. Prandi, C. Mambriani,
A. De Poli, P. Ventura,

M. Zazzi, C. Gandolfi,

10.10

Mercati Reali e Mercati
Future delle Commodity
Agricole: tra investimento
responsabile e opportunita
delle filiere agroalimentari
Proff. M. Zuppiroli, F. Arfini

17.10

Modelli di consumo e
sprechi alimentari

Proff. C. Mora, D. Menozzi,
G. Sogari

24.10

Legislazione alimentare:
la tutela del consumatore
Prof.ssa S. Magelli, Prof.

C. Azzali (Unione Parmense
Industriali), Dott.ssa

L. La Torre (FederQuality)

31.10

Questioni di Gusto:
la chimica dei sapori
Proff. C. Dall’Asta,

G. Galaverna

7.1

Gusto ed identita

Proff. C. Casero, M. Guerra,
R. Messori, D. Papotti, A.
Salarelli, V. Strukelj, F. Zanella

14.11

Gastronomia e scienza.
Gastronomia molecolare
Proff. A. Fabbri,

R. Marchelli, D. Cassi

21.1

EXPO 2015 bilanci e
prospettiva

Prof. E.Neviani

(tavola rotonda: scenari
futuri per food valley)

Consulta il programma su

P. Giandebiaggi, C. Vernizzi www.unipr.it/expo2015



