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Art. 1)  Nell’ambito delle Manifestazioni organizzate in occa-
sione di SOL, in programma a Verona dal 25 al 28 marzo 2012, 
Veronafi ere indice ed organizza il X Concorso Oleario Internazionale 
“Sol d’Oro 2012” con lo scopo di evidenziare la migliore produzione 
oleicola, farla conoscere ai consumatori ed agli operatori, presenta-
re al pubblico gli oli d’oliva extravergini tipici nella loro varietà, spe-
cialmente connessa all’origine geografi ca, e stimolare lo sforzo delle 
aziende inteso al continuo miglioramento qualitativo dei prodotti.

Art. 2) Sono ammessi al Concorso “Sol d’Oro 2012”  tutti gli oli d’oliva 
extravergini italiani ed esteri presentati dalle Aziende produttrici che 
espongono a SOL 2012, nonché gli oli d’oliva extravergini italiani ed 
esteri di Aziende non espositrici, che presentino, entro i termini indica-
ti, regolare domanda di partecipazione e a condizione che producano 
un quantitativo minimo di n° 3000 bottiglie di capacità pari a 0.75 litri 
o equivalente produzione.

Art. 3) Gli oli d’oliva extravergini presentati sono divisi in tre categorie:
 a) Oli con fruttato leggero;
 b) Oli con fruttato medio;
 c) Oli con fruttato intenso.

Art. 4) Entro il 13 febbraio 2012, l’Azienda presentatrice deve far 
pervenire  a mezzo corriere e/o posta al seguente indirizzo:
Veronafi ere – “Premio Sol d’Oro – SOL 2012” - Viale del Lavoro n° 8 – 
37135 Verona:

4a) domanda di partecipazione debitamente compilata; si precisa 
che la domanda deve essere predisposta a caratteri stampa-
tello e preferibilmente battuta a macchina, a computer o altro 
mezzo analogo, in quanto una domanda scritta a mano e non 
chiaramente comprensibile è motivo di esclusione dal Concor-
so;

4b) certifi cato di analisi del campione di olio presentato, che in-
dichi almeno: acidità oleica libera; numero di perossidi; spet-
trofotometria a K 232 nm, a K 270 nm e delta-K; sul certifi cato 
deve chiaramente apparire anche il nome dell’azienda; 

4c) un solo campione di olio extravergine per  azienda, confe-
zionato ed etichettato in n°4 bottiglie di capacità di Lt. 0,75, o 
l’equivalente quantità di olio in bottiglie di altro formato.

Art. 5) Per le Aziende espositrici a SOL 2012 la partecipazione al Con-
corso è gratuita. 
Per i non Espositori è richiesto un contributo alla partecipazione di 
Euro 150,00 + IVA, il cui versamento deve essere contestuale all’invio 
della domanda di partecipazione. I pagamenti devono essere effettua-
ti con chiara indicazione del Cliente ordinante e del Concorso cui si 
riferisce il versamento a mezzo:

1) Bonifi co bancario presso:
 a) Banca Popolare di Verona e Novara
  IBAN:IT39 CIN:I  ABI: 05188  CAB: 11793
  N. C/C 000000031508  SWIF: VRBPIT2VO11
 b) Unicredit Banca spa 
  IBAN:IT76 CIN:V ABI:02008  CAB: 11796
  N. C/C 000000900823  SWIFT: UNCRIT2B

2) Assegno circolare / bancario non trasferibile intestato 
    a “Ente Autonomo Fiere di Verona.

Sul bonifi co devono essere chiaramente indicati la ragione sociale 
dell’Azienda partecipante e la causale del versamento “Concorso Sol 
d’Oro 2011”. Eventuali spese bancarie sono a completo carico del 
mittente. Non sono ammessi al concorso gli oli di aziende che non 
hanno effettuato il pagamento della quota di iscrizione.
Nessun pagamento è valido se non fatto direttamente all’Ente Auto-
nomo Fiere di Verona.

Art. 6) Le bottiglie di olio del campione presentato, i documenti e 
l’eventuale ricevuta del versamento effettuato, devono essere conse-
gnati in un’ unica confezione sigillata.

Art. 7) Gli Organizzatori declinano ogni responsabilità per l’eventuale 
arrivo ritardato dei campioni rispetto alla data stabilita, per la perdita 
totale o parziale dei campioni nel corso del trasporto, per alterazioni 
chimico-fi siche ed organolettiche dei campioni per effetto di escursio-
ne termica, per rotture o per altre anomalie subite durante il trasporto.
Le spese di spedizione, sdoganamento e successivo trasporto fi no 
alla destinazione: VERONA – “X Concorso Internazionale SOL d’ORO 
2012”, Viale del Lavoro n°8 – 37100 Verona (Italia), sono a completo 
carico delle Aziende presentatrici. Tali spese devono essere saldate 
direttamente allo spedizioniere. I campioni spediti in porto a carico 
saranno rifi utati e non saranno rispediti.
I campioni non in regola e giudicati non conformi ai gruppi e alle ca-
tegorie previste dal Concorso e regolate dal precedente art. 4 non 
saranno ritirati e saranno quindi automaticamente escludi dal Concor-
so. Ciò non darà diritto all’Azienda alla restituzione della tassa di iscri-

zione eventualmente versata, pertanto la spedizione è fatta a totale 
spesa dell’Azienda e a suo rischio e pericolo.
In ogni caso, l’Azienda non avrà diritto né alla restituzione della quota 
di partecipazione né dei campioni inviati. 

Art. 8) Dalla ricezione alla presentazione dei campioni alla Giuria, è 
cura dell’Ente Organizzatore conservare i campioni in modo scrupolo-
so ed adeguato in modo da assicurare l’integrità degli stessi.
Sarà cura di un legale incaricato dall’Ente organizzatore, rendere ano-
nimi con codice segreto i campioni di oli d’oliva extravergini pervenuti, 
garantire gli aspetti formali e le modalità operative, sovrintendere alle 
operazioni della Giuria, e  stilare il verbale con le graduatorie.

Art. 9) La Giuria è composta da una Commissione di assaggio com-
posta da tecnici degustatori provenienti da Panel diversi ed Esperti 
internazionali.
Il metodo di valutazione è  predisposto su apposita scheda elaborata 
dal Responsabile Tecnico del Concorso “SOL D’ORO”.
Il punteggio fi nale di ogni campione è la media aritmetica dei voti 
espressi nella tabella del punteggio prevista dal metodo adottato. La 
Giuria emette giudizi inappellabili. Per opportunità di riservatezza delle 
Aziende partecipanti, viene reso noto soltanto l’elenco degli oli d’oliva 
extravergini premiati e non quello delle Aziende partecipanti, né il pun-
teggio assegnato ai singoli campioni.
I primi tre oli extravergini di oliva che ottengono il miglior punteggio 
per ciascuna delle 3 categorie, vengono premiati rispettivamente con:
- Sol d’Oro al 1° classifi cato;
- Sol d’Argento al 2° classifi cato;
- Sol di Bronzo al 3° classifi cato.
Per ciascuna categoria verrà inoltre rilasciato un diploma di Gran 
Menzione ai primi 20 campioni di olio di oliva extravergine che abbia-
no comunque ottenuto, dalla Commissione di assaggio, una valuta-
zione maggiore o uguale a 70/90, riferiti alla scheda di assaggio del 
Concorso. La proclamazione degli oli vincitori è prevista in occasione 
di una apposita manifestazione organizzata da Veronafi ere lunedì 26 
marzo 2012.
I premi non ritirati durante il Sol, verranno spediti alle aziende vincitrici 
a cura di Veronafi ere, che declina ogni responsabilità per eventuali 
smarrimenti o mancati recapiti.

Art. 10) Veronafi ere, al fi ne di promuovere il Concorso e dare maggior 
risalto agli oli premiati si riserva di:
a) riunire gli oli premiati in un elenco che verrà divulgato sia alla stam-

pa italiana che internazionale nonché sul sito della manifestazione;
b) presentare i vincitori delle Medaglie d’Oro, d’Argento e di Bronzo 

nel “Carrello dell’olio” del ristorante Sol Goloso e li utilizzerà nei 
minicorsi di cucina durante le giornate della fi era SOL (25-28 marzo)

c) organizzare la manifestazione “Sol For You” che, accanto al “Vinitaly 
For You”, prevede 4 serate di degustazione di tutti gli oli premiati, 
accompagnati ogni sera da un piatto unico preparato da uno chef. 
Il comune denominatore sarà l’olio nelle sue tre categorie (Palazzo 
della Gran Guardia, con orario 18.00 – 24.00).

I produttori degli oli vincitori delle Medaglie e delle Gran Menzioni 
dovranno far pervenire n° 4 bottiglie dell’olio premiato per dette 
attività promozionali.

Art. 11) Veronafi ere rilascia, su richiesta delle Aziende interessate, 
l’autorizzazione a stampare un corrispondente numero di etichette o 
di bollini , al fi ne di applicarle sulle bottiglie contenenti l’olio premiato, 
riportanti la dizione “ Concorso Internazionale Sol d’Oro 2012 – Sol  
…*….” con colori e diciture diverse a seconda del Sol attribuito *(Sol 
d’Oro – Sol d’Argento – Sol di Bronzo) e secondo le dimensioni ed i 
colori forniti da Veronafi ere.
L’Azienda che intende utilizzare quanto sopra per le bottiglie dell’olio 
premiato, deve fare richiesta scritta entro 30 giorni dal ricevimento 
della comunicazione di assegnazione del premio, direttamente a: Ve-
ronafi ere -  “Concorso Internazionale Sol d’Oro 2012” – Viale del La-
voro 8 – 37135 Verona (Italia).
Il numero delle etichette o bollini deve corrispondere al quantitativo di 
bottiglie dell’olio vincitore del Concorso, secondo la quantità dichia-
rata nella domanda di ammissione al Concorso medesimo, e si vieta 
assolutamente un uso fraudolento delle etichette o bollini su oli non 
risultati vincitori.
I costi di stampa delle etichette o bollini sono a carico dell’Azienda 
richiedente.
Le etichette ed i bollini devono soddisfare quanto sancito dall’art. 7, 
comma 3 del D.M. n° 335 del 08 marzo 1994.

Art. 12) Veronafi ere si riserva il diritto di modifi care il presente rego-
lamento in qualsiasi momento ove ciò si rendesse necessario. Per 
qualsiasi controversia il Foro competente è quello di Verona.
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Article 1)  Within the scope of events to be held during SOL, sche-
duled in Verona 25th - 28th March 2012, Veronafi ere announces and 
organises the X International Olive Oil Competition “Sol d’Oro 2012” 
in order to highlight the best olive oil production, promote it among 
consumers and trade operators, present to visitors the full range of 
typical extra virgin olive oils, especially as regards geographical ori-
gin, and stimulate efforts by companies towards continual improve-
ment of product quality.

Article 2) The “Sol d’Oro 2012” Competition is open to all Italian and 
international extra virgin olive oils presented by producer companies 
exhibiting at SOL 2012, as well as Italian and international extra virgin 
olive oils by companies not exhibiting at the Show, on presentation 
of due application within the terms indicated and provided that they 
produce a minimum quantity of n° 3000 x 0.75 litre bottles or equiva-
lent production.

Article 3) The extra virgin olive oils presented are divided into three 
categories:
 a) Delicate fruity olive oils;
 b Medium fruity olive oils;
 c) Intense fruity olive oils.

Article 4) By 13 February 2012, the presenting company must deliver 
by courier and/or mail to the following address:
Veronafi ere – “Premio Sol d’Oro – SOL 2012” - Viale del Lavoro 
n° 8 – 37135 Verona:

4a) Application form duly compiled; Applications forms should be 
fi lled out in block capitals or, preferably, typed using compu-
ters or similar systems, since handwritten applications that are 
not clearly understandable are a reason for exclusion from the 
Competition;

4b) certifi cate of analysis of the sample olive oil presented, 
indicating at least: free oil acidity; number of peroxides; spec-
trophotometry at K 232 nm, K 270 nm and delta-K; the certifi -
cate must also clearly indicate the name of the company; 

4c) one sample of extra virgin olive oil per company, packaged 
and labelled in n°4 x 0.75 litre bottles, or equivalent quantity 
of olive oil in bottles of other formats.

Article 5) For companies exhibiting at SOL 2012, participation in the 
Competition is free of charge. 
Non-Exhibitors are required to pay a fee of € 150,00 + VAT, payment 
of which must be made at the same time as sending the entry ap-
plication. Payments must be made with clear indication of the Client 
making the payment and of the Competition to which payment refers 
by means of:

 1) Bank Draft:
  a)  Banca Popolare di Verona e Novara
      IBAN:IT39 CIN:I  ABI: 05188  CAB: 11793
      N. C/C 000000031508  SWIFT: VRBPIT2VO11
  b) UniCredit Banca spa 
      IBAN:IT76 CIN:V ABI:02008  CAB: 11796
      N. C/C 000000900823  SWIFT: UNCRIT2B

 2) Non-transferable circular / bank cheque made out 
  to “Ente Autonomo Fiere di Verona”

The draft must clearly indicate the name of the company taking part 
and the reason for payment as “SOL D’ORO COMPETITION 2012”. 
Any banking expenses shall be entirely born by the competition en-
trant. Olive oils by companies that have not paid the registration fee 
will be excluded from the Competition.
No payment is valid unless made directly to Ente Autonomo Fiere di 
Verona.

Article 6) The bottles of the sample oil presented, documents and 
any receipts for payments made must be delivered in a single sealed 
package.

Article 7) The Organisers decline any and every responsibility for late 
arrival of samples compared to the required date, total or partial loss 
of samples during transport, chemical-physical and sensorial altera-
tions of the samples caused by thermal ranges, breakages or other 
deterioration caused during transport.
Expenses for shipment, customs clearance and delivery to destina-
tion: VERONA – “X International  “SOL d’ORO 2012 Competition”, 
Viale del Lavoro n° 8 – 37135 Verona (Italy) - shall be entirely borne 
by competition entrants. These expenses must be paid directly to 
the shipping agent. Samples shipped carriage forward will not be 
accepted and will not be returned.
Samples that do not meet the regulations and judged not to conform 
with the groups and categories envisaged by the Competition as 
governed by Article 4 above will not be accepted and will therefore 

be automatically excluded from the Competition. In such cases, 
companies will not be entitled to reimbursement of enrolment fees al-
ready paid and, inasmuch, shipment expenses shall be borne entirely 
by companies at their own risk and hazard.
In any case, companies will not be entitled to the reimbursement of 
entry fees or the return of samples. 

Article 8) From receipt of samples to presentation to the Jury, the 
Organiser undertakes to take care of them in a scrupulous and ap-
propriate manner in order to ensure their integrity.
The lawyer appointed by the Organiser will ensure the anonymity of 
the samples of extra virgin olive oils received by means of a secret 
code, warrant formal aspects and operative modes, supervise the 
work of the Jury and prepare the fi nal report with results.

Article 9) The Jury comprises a Tasting Commission of tasting tech-
nicians from various Panels and international Experts.
The assessment method is defi ned in the specifi c data card prepared 
by the Technical Director of the “SOL D’ORO” Competition.
The fi nal score of every sample is the arithmetic average of the sco-
res given in the score table envisaged by the method adopted. The 
decisions of the Jury shall be fi nal. For reasons of confi dentiality as 
regards participating companies, only the list of extra virgin olive oils 
receiving awards will be notifi ed but not the names of participating 
companies, nor the score assigned to individual samples.
The fi rst three extra virgin olive oils obtaining the best score in each 
of the 3 categories will respectively be awarded:
- Sol d’Oro - Gold Medal - 1st Prize;
- Sol d’Argento - Silver Medal - 2nd Prize;
- Sol di Bronzo - Bronze Medal - 3rd Prize.
For each category, Special Mention diplomas will also be issued 
to the top 20 samples of extra virgin olive oil in any case achieving 
from the Tasting Commission a score of at least 70/90 or higher with 
reference to the Competition Tasting Score Card. The announcement 
of award-winning olive oils will be made on the occasion of a specifi c 
event organised by Veronafi ere in the morning on Monday 26 March 
2012.
Awards which are not collected during Sol itself will be sent to the 
winning Companies by VeronaFiere, which declines any and all 
responsibility for loss or non-delivery.

Article 10) Veronafi ere, in order to promote the Competition and 
highlight award-winning olive oils, will:
a) prepare a list of award-winning olive oils for distribution to the 

Italian and international press as well as on the site of the event;
b) present the winners of Gold, Silver and Bronze Medals in the 

“Olive Oil Trolley” in the Sol Goloso restaurant and use them in the 
cuisine mini-courses during the SOL exhibition (25th – 28th March)

c) organise the “Sol For You” event that, alongside “Vinitaly For You”, 
envisages 4 evenings of tasting all the award-winning olive oils, 
accompanied every evening by a dish prepared by a chef. The 
common denominator will be olive oil in its three categories (Palaz-
zo della Gran Guardia, 18.00–24.00).

The producers of olive oils winning Medals and Special Mentions 
must provide n° 4 bottles of the award-winning olive oil for these 
promotional activities.

Article 11) Veronafi ere may issue, on request by interested Com-
panies, authorisation to print a corresponding number of labels or 
stickers to be applied to bottles containing the award-winning olive 
oil with the wording “International  “SOL d’Oro” Competition 2012 – 
Sol  …*….” with different colours and wording depending on the Sol 
award *(Sol d’Oro – Sol d’Argento – Sol di Bronzo) and in accordance 
with the dimensions and colours defi ned by VeronaFiere.
Companies which intend to make use of the foregoing for bottles 
of award-winning olive oils must present a written request within 30 
days of receipt of communication of assignment of the award directly 
to: Veronafi ere -  “International  “SOL d’Oro” Competition 2012” – 
Viale del Lavoro 8 – 37135 -Verona (Italia).
The number of labels or stickers must correspond to the number of 
bottles of the oil winning a competition award, in accordance with 
the quantity declared in the Competition Enrolment Application, and 
fraudulent use of labels or stickers for oils not winning awards is 
strictly forbidden.
The costs for printing the labels or stickers shall be borne by the 
applicant company.
The labels and stickers must conform to the requirements of Article 
7, item 3 of D.M. n. 335 dated 08 March 1994.

Article 12) Veronafi ere reserves the right to modify these Regulations 
at any time and whenever necessary. The Courts of Verona shall be 
the competent forum for any controversy.
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